
Spritziger und Süßer Auftakt   
Prélude de douceur et de pétillance 

 

ENTRÉE 
 

Flan aus Foie gras, Honig-Béarnaise-Sauce  
und Spekulatius-Streuseln

Flan de foie gras, béarnaise au miel  
et crumble de speculoos 

1 3 5 6 7 12 
17,50 €

PLAT
 

Kalbskarree mit Erdbeere-Essig,  
Kartoffelgratin und Gemüse der Saison

Carré de veau au vinaigre de fraise,  
gratin dauphinois et légumes de saison 

1 3 5 6 7 9 12 
28,50 €

DESSERT
 

Tonkabohnen Crème Brûlée mit  
kleiner Variation von der Himbeere 

Crème brûlée à la fève tonka avec une petite touche de 
framboise 
1 3 5 7 12 

10,50 €

Valentine’smenu
50,00 €

Gerichte auch außerhalb des Menüs erhältlich 
Plats également disponibles hors menu


